COMUNICATO STAMPA  FINALE “ASSAPORAGIONANDO” 2007 VII EDIZIONE .

Si è conclusa con un successo di pubblico entusiasta la settima edizione della manifestazione “ASSAPORAGIONANDO - IL SALONE ITALIANO DEI PRODOTTI TIPICI MEDITERRANEI” ,  svoltasi nei giorni 7 – 8 e 9 dicembre 2007, nella suggestiva cornice del chiosco cinquecentesco del  Palazzo della Comunità Montana Destra Crati .

Assaporagionando si è confermata nella sua formula vincente unica manifestazione del genere a rappresentare meglio le tipicità mediterranee italiane. L’organizzazione soddisfatta del successo ne coglie appieno il valore e si impegna a lavorare affinché questa meravigliosa  perla sia fatta fruire ad un pubblico sempre maggiore.

Assaporagionando è stata patrocinata: Ministero Ambiente, Regione Calabria, Provincia di Cosenza, Camera di Commercio Cosenza, Coser Calabria, Comunità Montana Destra Crati, Comune di Acri e Fondazione Vincenzo Padula.

All’organizzazione del Consorzio Cesapi si sono uniti: C.I.A. Provinciale Cosenza, Unsic Acri e Pro-loco Acri.

All’inaugurazione dell’esposizione hanno partecipato il Vice Presidente della Provincia di Cosenza Mimmo Bevacqua ed il Presidente UNSIC di Acri Carlo Franzisi.
L’importantissimo workshop su: “ I Prodotti Tipici Mediterranei Nuove Strategie di Marketing Nel Mercato Unico Europeo”, ha segnato un momento di alto valore aggiunto alla manifestazione attraverso le relazioni mirate ed approfondite del Prof. Nicola Uccella e Prof. Francesco Fonatana, Entrambi dell’Università della Calabria.

Al Workshop hanno arricchito con il loro contributo di esperienze a vario titolo di osservatorio: Il Commissario Camera di Commercio Cosenza Pietro Rende, l’Amministratore Delegato di Coser Calabria Stefano Zirilli, il Vice Presidente CIA Provinciale di Cosenza Franco Mazzei, il Presidente Slow Food Cosenza Raffaele Riga, il Sindaco di Acri Elio Coschignano, il Capo Gruppo IDV al Consiglio Regionale della Calabria Maurizio Feraudo, l’introduzione al convegno  è stata fatta dal Presidente Cesapi Emilio Servolino.
La manifestazione  “Premio Cultura d’Impresa” presieduta dal Presidente della Fondazione V. Padula  Giuseppe Cristofaro e presentata dal  giornalista Piero Cirino è stata caratterizzata dall’assegnazione dei premi a due giovani che esprimono al meglio  la capacità d’impegnarsi per una Calabria diversa e migliore.

Infatti, il premio “Cultura d’Impresa 2007” è stato assegnato all’amministratore Unico delle distillerie Caffo, azienda che meglio esprime capacità di tradizione ed innovazione,  Sebastiano Caffo durante la premiazione a testimoniato con la sua presenza molto compita e riservata che realizzare progetti d’impresa vincenti richiede impegno serio, costante, discreto senza mai perdere di vista che si è imprenditori e non prenditori nel fare al meglio il proprio lavoro e non cercare le scorciatoie dei cercatori d’oro.

Il premio Cultura d’impresa per il sociale è stato assegnato al conduttore e giornalista televisivo Piero Muscari che rappresenta tutta quella parte di giornalismo che quotidianamente cercano di portare in risalto la Calabria produttiva e positiva.
L’appuntamento del 9 dicembre previsto come piano bar è presentato dalla stessa organizzazione sotto tono, si è rivelato invece altro momento di spettacolo di qualità con due giovanissimi artisti di cui uno con anni di conservatorio e di studio da tenore, rispettivamente Stefano Tanzillo e Giuseppe Morrone.

Successo e sala gremita per la degustazione guidata dei vini. Francesco Coltella dello Slow Food di Cosenza ha calamitato l’attenzione dei presenti con la sua esposizione molto fruibile anche da parte di coloro che non hanno una particolare esperienza nelle tecniche di degustazione.

Salone di Rappresentanza Della Comunità Montana insufficiente per contenere tutto il pubblico che ha decretato il trionfo del Concerto Dell’Immacolata tenuto dai “Cantares” con il Maestro Roberto Scornaienchi ed il  Soprano Teresa Musacchio. Il concerto dei Cantares ha offerto le emozioni che solo la musica di altissima qualità può suscitare, infatti il numeroso pubblico se pur eterogeneo è rimasto incantato e con lunghissimi applausi ha sottolineato la bravura degli artisti ed alla fine del concerto con una standing ovation ha richiesto il bis.
Il gran finale con i piatti a base di Fusili e tubetti ai funghi rositi freschi offerti dalla Azienda Agrituristica Baffi, Ristorante S. Nicola ed il pastificio “Il Fusillo”, mentre gli arrosti sono stati offerti dalla CO.ZA.C. e dalla Macelleria Scaglione.
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